
 

1 
 

 

Une production en agriculture biologique  

Vins, jus de raisin et huile d’olive à la Fare les Oliviers  
 

Un domaine familial d’une vingtaine d’hectares situé au cœur du village 
provençal de La Fare les Oliviers. Des vignes et des oliviers convertis en 
Agriculture Biologique. 

Depuis la création de la cave en 2019, nous vinifions et élevons nos vins 
au domaine.  

Nous produisons également de l’huile d’olive, du jus de raisin et du 
vinaigre. 

 

Nous pratiquons LA CONSIGNE DE NOS EMBALLAGES. 

 

 

 

 

 

Pour tous renseignements : 

contact@domaineroustan.fr 

06.63.61.11.86  
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Les produits que nous vous proposons de découvrir :  

 La cuvée « Pour danser au Balèti » 2020, vin Rosé en I.G.P. Méditerranée–  
 

Une robe rose pâle, des arômes gourmands de fruits rouges acidulés, avec une agréable 
fraîcheur en fin de bouche.  

Prix de vente T.T.C. / 0.75 Litre : 8 € 

 La cuvée « Le pitchounet » 2021, vin Rosé en AOP COTEAUX D’AIX –  
 

Une robe rose pâle, des arômes de fruits blancs mûrs, avec une belle longueur 

Prix de vente T.T.C. / 0.75 Litre : 9 € 

 

 La cuvée « Coquin de sort » 2021, vin Blanc en AOP COTEAUX D’AIX –  

Un vin vif et équilibré, sur des arômes de poire fraîche et de tilleul.  

Prix de vente H.T. / 0.75 Litre : 10 € 

 

 La cuvée « Les poules rieuses » 2020, vin Blanc en AOP COTEAUX D’AIX –  
 

Une cuvée élevée 6 mois en fût de chêne. Un vin aromatique vif et équilibré, sur des notes de 
pêche, d’abricot et de citron. 

Prix de vente H.T. / 0.75 Litre : 12,50 € 

 

 La cuvée « Le DR’Olle » 2020, vin Blanc en AOP COTEAUX D’AIX –  
 
Une cuvée vinifiée en fût de chêne. Le cépage majoritaire est le Rolle.  
Un vin aromatique vif et équilibré. Un nez floral et délicat, sur des arômes de fleurs 
de coings et poire fraiche. Un joli vin avec une légère amertume plaisante en fin de 
bouche. 
 

Prix de vente public T.T.C. : 20 € 
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 Jus de raisin – 1 Litre – Vendanges 2020 -  

Un jus 100 % FRUIT doux et fruité. Pasteurisé pour assurer sa conservation 

Réalisé sans sucres ajoutés, sans conservateurs, sans colorants 

Prix de vente T.T.C. : 4  € 

 

 

 Le Vinaigre de vin rouge – Récolte 2020 –   
 
Elevé 6 à 12 mois en fût de chêne.  

Prix de vente T.T.C. /  0,5 Litre : 6 € 
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